Spezialitétenkarte

Ente

Vorspeise

Carpaccio von der Entenbrust 21
mit Wildkréutern, Orange, Parmesan und Pistazien

Hauptgdnge

Entenkeule mit Portweinsauce 33
winterliches Rotkraut und Kartoffel-Maronen-Taler

Entenbrust rosé mit Cranberry Jus 38
Rahmspitzkohl, Krauterseitlingen und Pommes Dauphine

Auf Vorbestellung

Ganze Ente aus dem Ofen - fir 2 Personen 46 EUR p.P.
1. Gang: Entenbrust mit Feldsalat

Preiselbeer-Réstzwiebel-Dressing

Kréuterseitling, Parmesan und Kirbiskernen

2. Gang: Entenkeule mit Portweinsauce

winterliches Rotkraut und Kartoffel-Maronen-Taler

Muscheln

Moules Frites 22

600g Miesmuscheln in Riesling Sauce
mit Pommes Frites und Aioli

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer.
Wir verarbeiten fir unsere Speisen Produkte, die Allergene enthalten.
Bitte sprechen Sie bei Allergien unser Servicepersonal an.



