
 

Speisekarte 
 
 
Vorspeisen 
 

Beilagensalat 7 
 

Süppchen vom Muskatkürbis mit kandiertem Ingwer 9 
-mit Ziegenkäse und Chorizo +8 
-mit Garnelen und Koriander +10 
 

Kaiserstühler Feldsalat mit Preiselbeer-Röstzwiebel-Dressing 15 
Parmesan und Kürbiskernen 

 

Münsterkäse-Crème Brûlée 
mit Trauben & herbstlichem Salat 13 
 

Rindertatar mit Schnittlauch und Pflücksalat 21 

 
Hauptgänge 
 

Ochsenbäckle mit Portwein Jus 32 
cremiger Polenta und Kräutern 
 

Lammgeschnetzeltes Stroganoff 38 
mit Pommes Dauphine  
 

Kalbsfilet an Morchelrahm  41 
mit Süßkartoffelpüree und Rosenkohl  
 

Schnitzelchen vom Hirsch in Laugenpanade mit Cranberrysauce 43 
Rahmspitzkohl und Lila Püree 
 

Zander „Riesling“ 34 
mit Weinsauerkraut und Salzkartoffeln 
 

Kürbis-Risotto 24 
mit Roter Bete, Birnen und Nüssen  
 

Orecchiette mit Garnelen 28 
Erbsen, Tomaten und Parmesan  
 

Dessert 
 

Vanilleeis mit Kürbiskernöl und gerösteten Kürbiskernen 8 
 

Rice Tiramisu 11 
mit Tonkabohnencreme, Schokolade und Amaretto Kirschen 
 

Schoko-Küchlein mit Zimtfrüchten 12 
Vanillesauce und Spekulatius  
 

Kleiner Käseteller mit Trauben und Walnüssen 13 


